Aktualizacja zasad bezpieczenstwa zdrowotnego
zgodnie z wytyeznymi MEiIN, MZ, GIS - stan na
04.04.2022

1. Uczniowie, nauczycieli, pracownicy szkoty i osoby trzecie wchodzgce na teren szkoty przed
wejsciem do szkoty dezynfekujg dionie przy automatycznych stacjach dezynfekcyjnych lub

myja rece wodg z mydtem.

2. Podczas przerw zaleca sie korzystanie przez ucznidw z boiska szkolnego oraz pobyt na

Swiezym powietrzu na terenie szkoty.

3. W salach lekcyjnych znajdujg sie ptyny dezynfekcyjne do uzytku uczniéw i nauczycieli.

Obligatoryjnie przed korzystaniem z pomocy naukowych wspdlnych. (np. pisaki tablicowe)

4. W szkole obowigzujg ogdlne zasady higieny:
— czeste mycie rak (po przyjsciu do szkoty nalezy bezzwtocznie umy¢ rece),

— ochrona podczas kichania i kaszlu,

unikanie dotykania oczu, nosa i ust,

niedzielenie sie zaczetym jedzeniem.

5. W przestrzeniach wspdlnych zaleca sie noszenie maseczek ochronnych zastaniajgcych

usta i nos.

Nauczyciele.

1. Zaleca sie regularne czyszczenie, z uzyciem wody z detergentem lub srodkéw
dezynfekujgcych, sprzetu, przyboréw sportowych i materiatéw wykorzystywanych podczas
zajec.

2. Sale lekcyjne nalezy wietrzy¢ nie rzadziej niz co godzine, w tym réwniez przed
rozpoczeciem zajec oraz w czasie przerw. Podczas wietrzenia w sali nie mogg przebywac

uczniowie oraz nalezy stosowac zasady bezpieczenstwa. W przypadku sal znajdujacych sie na
parterze budynku nalezy stosowaé uchylne otwierania okien.



Administracja i obstuga

1. Serwis sprzatajacy kazdego dnia czysci, z uzyciem wody z detergentem lub srodkéw
dezynfekujacych, infrastrukture szkoty, sprzet, przybory sportowe i materiaty

wykorzystywane podczas zajec.

2. Serwis sprzatajacy dezynfekuje porecze oraz klamki nie rzadziej niz dwa razy dziennie.

3. Serwis sprzatajgcy wietrzy sale (chyba, ze czynnosci zostaty juz wykonane przez
nauczycieli) , czesci wspdlne (korytarze) co najmniej raz na godzine, w czasie zajec i

podczas przerw.

4. Serwis sprzatajgcy regularne czysci i napetniania dozowniki z mydtem w toaletach oraz

dozowniki z ptynem dezynfekcyjnym w salach oraz korytarzach.

5. Serwis sprzatajgcy kontroluje i w razie potrzeby uzupetnia plakaty i instrukcje z zasadami
mycia rak i dezynfekcji w pomieszczeniach sanitarnohigienicznych oraz przy stacjach

dezynfekcyjnych.

6. Serwis sprzatajgcy regularnie oprézniac i czysci¢ kosze na odpady.

Kierownik gospodarczy.

Zbiera informacje i monitoruje (Wg zatgcznika 1) :

a) codzienne wietrzenie sal i korytarzy

b) codzienne prace porzadkowe, ze szczegdlnym uwzglednieniem utrzymywania w
czystosci sal zajeé, pomieszczen sanitarnohigienicznych, ciggéw komunikacyjnych,
mycie powierzchni dotykowych — poreczy, klamek i powierzchni ptaskich, w tym
blatow w salach, klawiatur, wtgcznikdéw

Dokumentacje monitorowania przedstawia sie dyrektorowi szkoty raz w miesigcu.



Zatgcznik 1
Monitorowanie prac dotyczgcych higieny i bezpieczenstwa

w V Liceum Ogdlnoksztatcgcym im. J. Pawta Il

Data Potwierdzenie Uwagi
wykonania prac




